NAMETY, JAK NA
DIGI NA 1. STUPNI

VARENI

Cil: Pomoci digitalni technologie zaznamenavat jednotlivé kroky pracovniho
postupu pfipravy pokrmu. Vytvofit fotondvod a komentovat jednotlivé kroky
postupu. Vyslednou praci sdilet se svymi spoluzaky.

Dohodnéte se s zaky a zakonnymi zastupci na digitalni dokumentaci postupu
tvorby obéda. Zaznamenani postupu vareni doma.

Fotografujte vSechny potraviny, jejich pfipravu a jednotlivé kroky, jak se obéd
pfipravuje. Zaroven se ,kuchare/kucharky” doptavejte, co a proc¢ prave dela,
a popis zaznamenavejte — co se praveé stalo.

Ve Skole spole¢né s détmi ulozte pofizené fotografie do sdileného prostredi,
kde bude mit kazdy svou slozku (word, prezentace). VloZte své fotografie

v poradi, jaky byl postup vareni obéda. Doplrte k fotografiim i popis postupu.
Pripravte se na prezentaci vysledku prace a prezentujte, jak jidlo vzniklo.
Jednotlivé fotografie okomentujte, jaky krok se zde stal, pro¢, k cemu ved|.

Podobnym zplsobem si mdlzete vytvorit tfidni kucharku — kucharsky denik,
kde budete sdilet vyfotografovana jidla s popisem, jak je Ize pfipravit.
Napiste k fotografiim své naméty z pfiprav: na co si dat pozor,

co udélat priste jinak, aby se prace lépe darila.



REFLEKTIVNI OTAZKY
PRO UCITELE:

Co bych bez digitalnich technologii
pri vyuce délal(a) obtizné nebo nedokazal(a)?

V ¢em digitalni technologie pomohly mym zakam pfi uc¢eni?
Co jsem se jako ucitel/ucitelka naucil(a)?

Do jaké miry se zaci aktivné zapojili do vyuky
a jak se mi podarilo toho dosahnout?

Co se zaci skutecné naucili? Jaké o tom mam duikazy?
Které digitalni dovednosti/znalosti zaci aktivitou rozvijeli?
Co jsem pri realizaci evokacni karty zménil/a a proc?

Jakeé dalsi reflektivni otazky si chci polozit?



